



Załącznik nr 1 do umowy nr………. z dnia……….

Szczegółowy opis usługi cateringowej
· [bookmark: _GoBack]Wydarzenie: Konferencja podsumowująca 30-lecie KRUS w dniu 10 grudnia 2021 r.
· Czas trwania całego wydarzenia: 12.30-17.00
· Miejsce: Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi, ul. Krakowskie Przedmieście 66, 00-322 Warszawa
· Maksymalna liczba osób: 150
· Forma usługi: usługa cateringowa w formie szwedzkiego bufetu
· Zasady serwowania posiłków zgodnie z poniższym harmonogramem:
1) zapewnienie wody mineralnej i soków owocowych w godz. 12.30 – 16.30, tj. przez cały czas trwania wydarzenia
2) zapewnienie kawy, herbaty i ciastek przed Konferencją, tj. w godz. 12.30-13.00
3) zapewnienie kawy, herbaty i ciastek w przerwie Konferencji, tj. w godz. 13.45-14.00
4) zapewnienie kawy, herbaty i ciastek po Konferencji, tj. w godz. 15.00-16.30
5) dostarczenie dań ciepłych i dań na zimno o godz. 15.00
6) dostarczenie tortu o godz. 15.00
7) odbiór zastawy stołowej i sprzętu technicznego z Instytutu przez Wykonawcę 
w godz. 16.30-17.00.
	Wymagane menu
	Minimalna ilość 
na 1 osobę (porcja)

	Lp.
	1
	2

	Napoje

	1.
	Kawa parzona 100% naturalna podawana w termosach
	


bez ograniczeń



	2.
	Herbata podawana w formie torebek zalewana wodą z podgrzewanych termosów
	

	3.
	Soki owocowe 100% (w butelkach 330 ml)
	

	4.
	Woda mineralna z gazem i bez gazu 
(w butelkach 500 ml)
	

	Dania na zimno

	1.
	Mini tortille z grillowanym kurczakiem, serem cheddar i warzywami
	po 3 szt. na osobę

	2.
	Mini bruschetta z pomidorami, czosnkiem, oliwą i bazylią
	po 3 szt. na osobę

	3.
	Mini pizza margherita
	po 2 szt. na osobę

	Dania ciepłe

	1.
	Boeuf Stroganow 
	1 porcja 200 ml na osobę

	2.
	Zupa krem pomidorowa z grzankami i bazylią
	1 porcja 300 ml na osobę

	3. 
	Pierogi z kapusta i grzybami
	150 sztuk

	4.
	Pierogi ruskie
	150 sztuk

	5.
	Pierogi ze szpinakiem
	150 sztuk

	Dodatki

	1.
	Cukier (do kawy, herbaty)
	
bez ograniczeń



	2.
	Mleko do kawy
	

	3.
	Cytryna do herbaty
	

	4.
	Pieczywo różne (do Boeuf Stroganow)
	

	Ciastka i tort

	1.
	Mini ptysie
	

          300 g na osobę


-------------------------------------
100 g na osobę

	2.
	Mini eklerki z bitą śmietaną i czekoladą
	

	3.
	Mini serniczki
	

	4.
	Mini babeczki z owocami
	

	5.
	Mini pączki
	

	6.
	Tort czekoladowo - wiśniowy w kształcie kwadratu z logo: KRUS 30 lat KASA ROLNICZEGO UBEZPIECZENIA SPOŁECZNEGO
	

	Cena brutto jednego zestawu (dla 1 osoby) ………………………….. zł
Łączny koszt brutto dla 150 osób ………………………….. zł



Łączny koszt uwzględnia również:
· Stoliki koktajlowe min. 12 szt. w holu
· Stoły na bufety wraz z obrusami
· Zastawę porcelanową, sztućce, serwetki papierowe
· Jednorazowe kubki do napojów
· Filiżanki do kawy i herbaty
· Obsługę techniczną
· Profesjonalny serwis kelnerski (min. 6 osób), w tym 1 osoba oddelegowana do serwowania tortu
· Transport, montaż, demontaż (usługa wykonywana na pierwszym piętrze bez windy)
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