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Zatacznik nr 2 do ogtoszenia
0800-0OP.263.42.2026

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamodwienia jest wykonanie ustugi polegajgcej na kompleksowej obstudze
cateringowej wydarzenia zwigzanego z organizacjg obchodéw jubileuszu 35-lecia Oddziatu
Regionalnego Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego w Lublinie, zaplanowanych na
dzien 28 wrzesnia 2026 roku, w tym przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu tortu
okolicznosciowego, zapewnieniu serwisu kawowo-herbacianego, wody butelkowanej oraz
stodkiego poczestunku dla uczestnikow wydarzenia.

Opis przedmiotu zamoéwienia:

Za prawidlowe ustalenie niezbednych danych przedmiotu zamowienia oraz okreslenie
i wycene kompletnego zakresu realizacji ustugi z uwzglednieniem minimalnych wymagan
wskazanych ponizej odpowiada wytgcznie Wykonawca.. Po podpisaniu umowy, Wykonawca
nie moze kwestionowac wielkosci ofertowych, na bazie ktérych zostata ztozona oferta.

Zamawiajgcy zaznacza, ze w przypadku nie ujecia w wycenie pozycji koniecznych
do wykonania z punktu widzenia kompletnosci wykonania przedmiotu zamowienia zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami i normami, Wykonawca zobowigzany jest do ich wykonania bez
dodatkowego wynagrodzenia. Oferta musi zawiera¢ koszty wszystkich elementéw zwigzanych
z przedmiotem zamdwienia.

Realizacja przedmiotu zamoéwienia — wykonanie ustugi polegajgcej na kompleksowej obstudze
cateringowej wydarzenia zwigzanego z organizacjg obchoddéw jubileuszu 35-lecia Oddziatu
Regionalnego Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego w Lublinie, zaplanowanych
na dzien 28 wrzesnia 2026 roku, w tym przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu tortu
okolicznosciowego, zapewnieniu serwisu kawowo-herbacianego, wody butelkowanej oraz
stodkiego poczestunku dla uczestnikow wydarzenia w terminie 28 wrzesnia 2026 r.
od godziny 10%° do godziny 18%.

Zakres przedmiotu zaméwienia:
Przedmiot zamdwienia obejmuje w szczegdlnosci:
1) przygotowanie i zapewnienie serwisu kawowo-herbacianego;
2) przygotowanie i dostarczenie tortu okoliczno$ciowego;
3) zapewnienie wody mineralnej butelkowanej;
4) zapewnienie ciastek / stodkiego poczestunku;
5) zapewnienie niezbednego personelu do prawidtowej realizacji ustugi;
6) przygotowanie, dostarczenie i podanie produktow w sposéb zapewniajgcy ich wtasciwg
jakos¢, bezpieczenstwo oraz estetyke podania;
7) wykonanie wszelkich innych czynnosci niezbednych do prawidtowej realizacji
przedmiotu zaméwienia.

Odbiorcy ustugi:
Przewidywana, szacunkowa liczba uczestnikow wynosi okoto 300 oséb.

Termin i miejsce realizacji

Termin realizacji: 28 wrzesnia 2026 roku.

Miejsce realizacji: Centrum Kongresowe Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie,
ul. Akademicka 15, 20-400 Lublin.

Przewidywany harmonogram realizacji
Przewidywana godzina rozpoczecia serwisu kawowo-herbacianego: 10:00.
Przewidywana godzina podania tortu: okoto 14:00.

llosciowy zakres swiadczen ilosciowych przewidzianych w ramach ustugi:
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- liczba os6b objetych:
- serwisem kawowo-herbacianym 150 osdb,
- stodkim poczestunkiem: okoto 150 0s6b.
- liczba porciji tortu okolicznosciowego: 300 porcji.
- liczba butelek wody: 200 sztuk, w tym:
- 150 sztuk wody mineralnej niegazowanej,
- 50 sztuk wody mineralnej gazowane;j.

Serwis kawowo — herbaciany
Wykonawca zapewni serwis kawowo-herbaciany dla okoto 150 oséb.
Serwis powinien obejmowac co najmnie;:
—  kawe;
— herbate — rézne rodzaje;
— mleko / $mietanke do kawy;
— cukier;
— cytryne;
— jednorazowe naczynia i sztucce niezbedne do korzystania z serwisu.
oraz niezbedne elementy wyposazenia:
— naczynia (talerze, miski, poétmiski),
— sztucce,
— ewentualnie szklanki, kubki,
- serwetki,
— obrusy i nakrycia stotow,
— podgrzewacze, termosy,
— dodatkowe akcesoria (tace, koszyki, dzbanki).
— wozek transportowy do tortu.
Serwis kawowo-herbaciany powinien by¢ dostepny dla uczestnikéw od godziny 10:00.

Wykonawca zapewni petng obstuge serwisowg, w tym przygotowanie, biezgce uzupetnianie
produktow oraz biezgce porzgdkowanie w tracie realizacji i uporzgdkowanie miejsca
po zakonczeniu Swiadczenia ustugi.

Tort okolicznosciowy
Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania i dostarczenia tortu okolicznosciowego
w ksztatcie prostokata, przeznaczonego dla 300 osé6b, z dekoracjg zawierajgca
jubileuszowe logo KRUS oraz napisem
Tort powinien spetnia¢ nastepujgce wymagania:

— zawierac co najmniej 300 porcji;

- forma prostokatna;

— kolor zewnetrznej warstwy bokéw i wierzchu: odcien bieli / ecru

- dekoracja zawierajgca

- jubileuszowe logo KRUS;

Dobrze
si¢ znamy

o proporcjonalnej wielkosci dostosowanej do wielkosci tortu, nie mniejsze niz 30
% i nie wigksze niz 35 % powierzchni przewidzianej do zdobienia,
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- napis: ,,KASA ROLNICZEGO UBEZPIECZENIA SPOLECZNEGO ODDZIAL
REGIONALNY W LUBLINIE” wykonany lukrem w Kkolorystyce zgodnej

Z Ksiegg znaku Zamawiajgcego
Pantone:7739C

napisanego czcionkg Arial lub Lato, z zachowaniem proporcji dostosowanych do
wielkosci tortu.

Dekoracje wykonane technikg cukiernicza, w petni jadalna, zapewniajgca estetyke
i trwatos¢ zdobien, w formie optatka cukierniczego.

- estetyczne wykonanie odpowiednie do charakteru wydarzenia jubileuszowego;

- wykonanie z produktéw dopuszczonych do obrotu i spozycia, spetniajgcych wymagania
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehstwa zywnosci;

— przygotowanie i dostarczenie tortu w sposéb zapewniajgcy zachowanie wiasciwych
warunkow higienicznych i temperaturowych;

— pokrojenie tortu oraz jego podanie uczestnikom wydarzenia;

— podanie tortu na jednorazowych talerzykach wraz z zapewnieniem niezbednych
sztuécow i serwisu;

- przewidywana godzina podania tortu: okoto godziny 14:00.

KRUS
% Kasa Rolniczego
Dobrze Ubezpieczenia

sie znamy

Spotecznego

Oddziat Regionalny w Lublinie

Zamawiajacy nie dopuszcza tortu pietrowego; tort musi stanowi¢ jednolitg bryle, a jego
wysokosé po ztozeniu nie moze by¢ nizsza niz 9 cm.

0800-OP.263.4.
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Warianty smakowe

Wykonawca zobowigzany jest w Formularzu Oferty przedstawi¢ pie¢ réznych wariantow
smakowych tortu dla 300 oséb, ktére spetniajg wymagania okreslone w niniejszym opisie
przedmiotu zaméwienia.

Wykonawca, po wyborze oferty, zobowigzany bedzie do przedstawienia trzech wybranych
przez Zamawiajgcego probek z zaoferowanych wariantdw smakowych tortu w celu
umozliwienia Zamawiajgcemu dokonania wyboru wariantu przeznaczonego do realizaciji.

Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia wybranych probek smakéw do siedziby
Zamawiajgcego w uzgodnionym uprzednio, z odpowiednim wyprzedzeniem, terminie.

Przedstawienie probek nie stanowi odrebnego kryterium oceny ofert ani nie bedzie miato
wplywu na cene zaoferowang przez Wykonawce. Koszt przygotowania i dostarczenia
préobek degustacyjnych Wykonawca uwzgledni w cenie oferty.

Woda
Wykonawca zapewni fgcznie 200 sztuk wody mineralnej butelkowanej o pojemnosci
500 ml, w tym:
— 150 sztuk wody mineralnej niegazowanej;
— 50 sztuk wody mineralnej gazowanej.
Woda zostanie dostarczona i przygotowana do udostepnienia uczestnikom wydarzenia.

Stodki poczestunek

Wykonawca zapewni stodki poczestunek dostepny przez caly czas trwania wydarzenia
w formie bufetu (szwedzkiego stotu), umozliwiajgcego samodzielng obstuge uczestnikow dla
nie mniej niz 150 osob:

— poczestunek powinien obejmowac co najmniej 3 rozne rodzaje wyrobow cukierniczych,
w tym w szczegdlnosci ciasta krojone, ciasteczka lub inne drobne wyroby cukiernicze
odpowiednie do charakteru uroczystosci jubileuszowej;

— Igczna ilos¢ stodkiego poczestunku powinna zapewnia¢é mozliwosC skorzystania
z niego przez wszystkich uczestnikow wydarzenia;

— wyroby powinny by¢ Swieze, estetycznie podane i odpowiednie do charakteru
uroczystosci jubileuszowej;

— stodki poczestunek powinien zosta¢ przygotowany i podany w sposéb zapewniajgcy
wiasciwe warunki higieniczne oraz zgodny z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi
bezpieczenstwa zywnosci;

— poczestunek powinien by¢ dostepny dla uczestnikbw w trakcie wydarzenia,
w szczegoblnosci w czasie serwisu kawowo-herbacianego oraz przy podawaniu tortu
okolicznosciowego.

Wykonawca zapewni réwniez niezbedne naczynia jednorazowe oraz elementy wyposazenia
niezbedne do estetycznego podania/serwowania poczestunku, w zakresie niezbednym
do prawidtowej realizacji ustugi.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ odpowiednig ilo§¢ produktow umozliwiajgcg ich
swobodne spozycie przez uczestnikéw wydarzenia oraz ich estetyczne podanie.

Tort okolicznoSciowy stanowi odrebny element przedmiotu zamdwienia i nie jest wliczany
do iloSci ani zakresu stodkiego poczestunku.

Personel Wykonawcy

W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia
odpowiedniej liczby oséb niezbednych do prawidiowej i sprawnej realizacji przedmiotu
zamowienia, w szczegoélnosci przygotowania, transportu, podania oraz biezacej obstugi
serwisowej Swiadczonej podczas wydarzenia.
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Osoby skierowane przez Wykonawce do realizacji ustugi muszg posiada¢ wymagane
przepisami prawa kwalifikacje, aktualne badania, jezeli sg wymagane, oraz spetnia¢ wymagania
dotyczace bezpieczenhstwa i higieny pracy oraz bezpieczenstwa zywnosci, odpowiednio do
wykonywanych czynnosci.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za dziatania i zaniechania osoéb, ktérymi postuguje
sie przy realizacji przedmiotu zamowienia, jak za dziatania i zaniechania wiasne.

Organizacja i obstuga ustugi:

Wykonawca zobowigzany bedzie do:

— dostarczenia wszystkich produktow i materiatdw niezbednych do realizacji ustugi
na miejsce wydarzenia;

— przygotowania miejsca realizacji ustugi przed rozpoczeciem wydarzenia;

— zapewnienia odpowiedniej liczby oséb niezbednych do prawidtowej obstugi cateringowej;

— zapewnienia biezgcego uzupetniania serwisu kawowo-herbacianego oraz pozostatych
produktow w czasie trwania wydarzenia;

— przygotowania, pokrojenia i podania tortu;

— zapewnienia naczyn, sztuccow, serwetek oraz innych elementéw niezbednych
do prawidtowej realizacji ustugi;

— biezgcego utrzymywania porzgdku w miejscu realizacji ustugi;

— uprzatniecia miejsca realizacji ustugi po zakonczeniu obstugi;

— wykonania wszystkich czynnosci niezbednych do prawidtowej i estetycznej realizacji ustugi.

Wymagania dotyczace bezpieczenstwa zywnosci:

Wykonawca zobowigzany jest do realizacji ustugi z zachowaniem wymagan wynikajgcych

z obowigzujgcych przepiséw prawa dotyczgcych bezpieczenstwa zywnosci i zywienia oraz

wymagan sanitarno-higienicznych wtasciwych dla rodzaju prowadzonej dziatalnosci.

Wykonawca zobowigzany jest w szczegolnosci zapewnié, aby:

— wszystkie produkty zywnosciowe wykorzystane do realizacji ustugi byly dopuszczone do
obrotu i spozycia oraz spetniaty wymagania obowigzujacych przepiséw;

— przygotowanie, przechowywanie, transport i podawanie zywnosci odbywato sie
w warunkach zapewniajgcych jej bezpieczenstwo i wiasciwg jakosé;

— osoby uczestniczgce w przygotowaniu, transporcie, wydawaniu i podawaniu zywnosci
spetniaty wymagania okreslone obowigzujgcymi przepisami prawa;

— posiada¢ wymagane przepisami prawa wpisy do wilasciwych rejestrow, zgtoszenia,
zatwierdzenia lub inne dokumenty, jezeli obowigzek ich posiadania wynika z rodzaju
prowadzonej dziatalnosci i zakresu realizowanej ustugi.

Na zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzany bedzie do przedstawienia dokumentéw

potwierdzajgcych spetnienie powyzszych wymagan.

Ponadto Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania ogolnodostepnej informaciji
dotyczgcej sktadnikéw oraz wystepowania alergenéw w torcie okolicznosciowym i stodkim
poczestunku udostepnianym uczestnikom wydarzenia. Informacje o alergenach musza by¢
przedstawione w sposéb czytelny i ogdélnodostepny dla wszystkich uczestnikow
Wydarzenia np. przy bufecie (szwedzkim stole).

Wykonawca zobowigzuje sie do:

— wykonania przedmiotu zamowienia przy zachowaniu nalezytej starannosci oraz w sposob
zgodny z wymogami powszechnie obowigzujgcych przepisow prawa;

— zabezpieczenia we wtasnym zakresie i na wiasny koszt wszystkich materiatéw, produktow,
naczyn, sztu¢cow, urzadzen, srodkow transportu oraz innych elementow niezbednych
do prawidtowej realizacji przedmiotu zaméwienia;

— zapewnienia odpowiedniej liczby os6b posiadajgcych wiedze i doswiadczenie niezbedne do
prawidtowej realizacji ustugi;
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zapewnienia obstugi cateringowej w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego;
ponoszenia odpowiedzialnosci za jakos¢, bezpieczenstwo i wilasciwe warunki
przechowywania, transportu oraz podawania produktow zywnosciowych wykorzystywanych
podczas realizacji ustugi;

przestrzegania obowigzujgcych przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci
i zywienia, wymagan sanitarno-higienicznych, bhp oraz ochrony przeciwpozarowej;
ponoszenia odpowiedzialnosci za szkody powstate w zwigzku z niewtasciwym wykonaniem
przedmiotu zamowienia, w zakresie wynikajgcym z obowigzujgcych przepiséw prawa oraz
zawartej umowy;

ponoszenia odpowiedzialnosci za dziatania i zaniechania oso6b, ktorymi postuguje sie przy
realizacji przedmiotu zaméwienia,

zapewnienia estetycznego i wiasciwego dla charakteru uroczystosci sposobu
przygotowania i podania wszystkich elementow ustugi;

biezgcego utrzymywania porzadku w miejscu wykonywania ustugi oraz uprzgtniecia miejsca
po zakonhczeniu realizacji ustugi;

zapewnienia, aby produkty zywnosciowe posiadaty odpowiednig jakos¢ oraz byty
przygotowane i podawane w terminie gwarantujgcym ich $wiezo8¢ i przydatnosé
do spozycia;

informowania Zamawiajgcego o wszelkich okolicznosciach mogacych mie¢ wplyw
na prawidtowg realizacje przedmiotu zamowienia.

Wymagania dotyczace bezpieczenstwa zywnosci i personelu:

przygotowanie, transport, przechowywanie i podawanie zywno$ci zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi bezpieczenstwa zywnosci;

zapewnienie wtasciwych warunkéw higienicznych podczas przygotowywania, transportu
i serwowania zywnosci;

zapewnienie przez Wykonawce personelu posiadajgcego wymagane prawem kwalifikacje i
spetniajgcego wymagania zdrowotne dotyczgce oséb majgcych kontakt z zywnoscig;
przestrzeganie zasad higieny osobistej przez osoby uczestniczgce w realizacji ustugi;
zapewnienie odpowiednich warunkoéw przechowywania produktéw spozywczych;
odpowiedzialnos¢ Wykonawcy za jakos¢ i bezpieczenstwo dostarczanej zywnosci.

Wykonawca odpowiada za dostarczenie produktéw w sposdb zapewniajgcy ich
bezpieczenstwo i wlasciwg jako$¢ az do momentu podania uczestnikom.

Pozostate postanowienia:

Wykonawca:

spetnia wszelkie wymagane przepisami prawa przestanki do wykonywania przedmiotu
zamowienia,

posiada odpowiednig wiedze, doswiadczenie oraz zaplecze organizacyjne i techniczne
niezbedne do prawidtowej realizacji ustugi;

posiada wymagane prawem wpisy, zgtoszenia, zatwierdzenia lub inne dokumenty, jezeli ich
posiadanie jest wymagane w zwigzku z prowadzong dziatalnoscig i zakresem realizowanej
ustugi;

zobowigzuje sie do wykonania przedmiotu zamodwienia przy zachowaniu nalezytej
starannosci;

zapewni odpowiednio wykwalifikowany i przygotowany personel,

zapewni produkty spetniajgce wymagania dotyczgce bezpieczenstwa zywnosci i zywienia;
zapewni wszystkie materiaty, produkty, wyposazenie i urzgdzenia niezbedne
do prawidtowego wykonania ustugi.

W cenie zaoferowanej przez Wykonawce nalezy uwzgledni¢ wszystkie koszty zwigzane
z kompleksowg realizacjg przedmiotu zaméwienia, w szczegdlnosci:

przygotowanie i dostarczenie tortu;
koszt trzech zaoferowanych wariantéw smakowych uwzglednianych przy kalkulacji ceny;
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— krojenie i podawanie tortu;

— zapewnienie jednorazowych talerzykéw, sztuécédw i innych niezbednych elementow;

— przygotowanie i obstuge serwisu kawowo-herbacianego;

— dostarczenie wody;

— przygotowanie i podanie stodkiego poczestunku;

— transport produktéw i wyposazenia do miejsca realizacji ustugi;

— koszt personelu obstugujgcego wydarzenie;

— przygotowanie i uprzatniecie miejsca realizacji ustugi;

— wszystkie pozostate koszty niezbedne do prawidtowej realizacji przedmiotu zamowienia.
Zamawiajgcy nie pokrywa dodatkowych ukrytych kosztéw niewykazanych w ofercie,
a niezbednych do realizacji przedmiotu zamoéwienia. Wszelkie koszty realizacji Umowy wliczone
sg w cene catkowitg z podatkiem VAT, okreslong w Umowie. Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy
wynagrodzenie za wykonane ustlugi na podstawie faktury VAT wystawionegj
po zakonczeniu realizacji przedmiotu zamdwienia.

Wybrany Wykonawca zobowigzany bedzie:
do uzgodnienia z Zamawiajgcym szczegdtdw organizacyjnych dotyczgcych dostarczenia
produktéw, przygotowania serwisu oraz podania tortu, ostateczne informacje dotyczgce
organizacji wydarzenia, w szczegolnosci dotyczgce szczegotowych godzin przygotowania i
rozpoczecia poszczegolnych elementéw obstugi, w przypadku niezaleznych
od Zamawiajgcego zmian, zostang przekazane Wykonawcy przez Zamawiajgcego
w terminie umozliwiajgcym prawidtowg realizacje ustugi.

— do dostosowania organizacji obstugi do warunkéw technicznych i organizacyjnych
obowigzujgcych w miejscu realizacji wydarzenia,

— do realizacji ustugi zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi bezpieczenstwa
zywnosci i zywienia, w szczegodlnosci przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenhstwie zywnosci i zywienia oraz rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie
higieny srodkdéw spozywczych. Wykonawca zapewni, aby przygotowanie, transport,
przechowywanie i podawanie zywnosci odbywato sie z zachowaniem obowigzujgcych
wymagan sanitarno-higienicznych;

— zapewnic¢, aby osoby uczestniczgce w przygotowaniu, transporcie, obstudze i wydawaniu
zywnosci posiadaty wymagane prawem kwalifikacje, przeszkolenie oraz spetniaty
wymagania zdrowotne i higieniczne wtasciwe dla wykonywanych czynnosci.

Wykonawca oswiadcza, Zze posiada wymagane przepisami prawa wpisy do wiasciwych
rejestrow oraz zatwierdzenia wtasciwych organéw, jezeli obowigzek ich posiadania wynika
z rodzaju prowadzonej dziatalnosci i zakresu realizowanej ustugi.

Zamawiajgcy przed podpisaniem umowy, zada przediozenia przez Wykonawce wykazu oséb
upowaznionych — przewidzianych do realizacji przedmiotu umowy.

Wszelkie watpliwosci zwigzane z organizacjg przebiegu szkolenia nalezy konsultowac
merytorycznie z Kierownikiem Wydziatu Ogolnego Oddziatu Regionalnego KRUS w Lublinie —
Edytg Danielak-Wargol lub osobami wyznaczonymi.

Wymagania Zamawiajaceqo:

- spetnia wszelkie wymagane przepisami prawa przestanki, w tym posiada odpowiednie
dokumenty uprawniajgce go do wykonania przedmiotu zamowienia;

- posiada odpowiednie doswiadczenie, wiedze i strukture organizacyjng oraz inne Srodki,
potrzebne do rzetelnej i petnej realizacji przedmiotu zamdwienia;

- zobowigzuje sie do wykonania przedmiotu zamodwienia przy zachowaniu nalezytej
starannosci.

Warunki konieczne:
- zapewnienie kompleksowej obstugi cateringowej wydarzenia;
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- zapewnienie tortu okolicznosciowego dla 300 osob;

- przedstawienie w formularzu oferty trzech wariantow smakowych tortu wraz z ceng kazdego
wariantu;

- zapewnienie krojenia i podawania tortu;

- zapewnienie serwisu kawowo-herbacianego dla okoto 150 o0sdb;

- zapewnienie 200 sztuk wody mineralnej butelkowanej;

- zapewnienie stodkiego poczestunku;

- zapewnienie odpowiednio przygotowanego personelu;

- realizacja ustugi zgodnie z wymaganiami dotyczacymi bezpieczenstwa zywnosci
i zywienia;

- wykonanie wszystkich czynnosci niezbednych do prawidlowe] realizacji przedmiotu
zamoOwienia.

Termin realizacji : 28 wrzesnia 2026 roku, w godz. 10:00 — 18:00
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